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Coctel de bienvenida Kir Royal
kkk

Rueda de jamén ibérico y queso curado

Ensalada fresca de burratina con tartar de tomate, aguacate y
mango en dos texturas

Vieiras a la plancha con duxelle de esparragos y aceite de eneldo
Milhojas de rabo de toro con su salsa al oporto y sitake glaseadas

Canelén de gambén con tomat')ces i'lgalianos y reduccién de su salsa al
ourbon
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Sorbete de limén al cava
skksk
Solomillo de vaca madurada con salsa de boletus y lluvia de foie
Lubina a la espalda con patata hojaldrada y ajillo de gambas

kkok
Vasito con crema de queso y coulis de frutos rojos
Café o infusion
Surtido navideno

k3kok

Brindis con Champagne Nicolas Feuillette
Uvas de la suerte y cotillén
DJ en directo

kkk

D.O. Rias Baixas - Martin Cédax
D.O. Ribera de Duero - Vina Arnaiz
Champagne
Refrescos

Precio: 215€ (IVA incluido)
**Opcioén de 2 copas por 20€**

*La hora de inicio de la cena sera a las 21:00h, se ruega puntualidad.
Acudir para acomodamiento al menos 15 minutos antes del comienzo de la misma.

RESTAURANTE ARRABAL | Plaza Mayor 23, 28012 | Madrid
eventos@arrabalmadrid.com |+34 648 262 690 - 91 862 94 89
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VEGETARIANO
Céctel de bienvenida Kir Royal
kkk
; Carpaccio de calabacin con queso parmesano y Aove

Alcachofas crujientes con miel trufada
Saquitos de queso de cabra con puerro y almibar de tomate cherry
con salsa de ajo negro

Crema fina de garbanzos con remolacha y crudités de verdura baby y sus
panecillos
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Sorbete de limén al cava
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Ratatouille de verduras con huevo de codorniz y jugo de pimientos asados

S

Torrija de pan brioche con crema pastelera y helado de turrén
v Café o-infusion
. Surtido navidefio
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Brindis con Champagne Nicolas Feuillette
Uvas de la suerte y cotillén
DJ en directo
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D.O. Rias Baixas - Martin Cédax
R _ D.O. Ribera de Duero - Vifia Arnaiz
o ‘ Champagne
€ £ B, \l Refrescos
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i A‘Preci‘é:,:}215€ (IVA incluido)
A **Opclon de 2 copas por 20€**
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'j‘ *La hora de inicio de la cena sera a las 21:00h,se’fuega puntualidad:
Acudir para acomodamiento al menos 15 minutos antes del comienzo de la misma.
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*Para ninos menores de 12 afos

Degustacion de ibéricos y queso con panecillos rusticos
Croguetas cremosas de jamon ibérico
Chicken pops con salsa barbacoa
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Chuletitas de cordero de lechal con patatas fritas
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Delicias de merluza a la romana con patatas
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Tarta de la abuela casera con helado de vainilla
Surtido navideno

kkk

Uvas de la suerte y cotillén

Agua
‘ Refrescos

Precio: 75€ (IVA incluido)

*La hora de inicio de la cena serd a las 21:00h, se ruega puntualidad.
Acudir para acomodamiento al menos 15 minutos antes del comienzo de la misma.

RESTAURANTE ARRABAL | Plaza Mayor 23, 28012 | Madrid
eventos@arrabalmadrid.com [+34 648 262 690 - 91 862 94 89
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e Lareserva para la cena de fin de afios se efectia previo pag%g_' 1¢
una vez abonada la reserva queda formalizada y confirmada. =

e Lahora de inicio de la cena es a las 21:00h, se ruega acudir con al menos
15 minutos de antelacién para su acomodamiento.

e La cancelacion con al menos 15 dias de antelaciéon sera reembolsable en
un 50%, si se cancela con menos de 15 dias previos a la fecha de la reserva

no se devolvera el importe de la misma.

L
Muchas gracias por reservar con nosotros




